Colohe G b s

Crogueta de cocido valenciano
Hojaldre de foie con pistacho y chocolate
Cornete relleno de brandada de bacalao y huevas de trucha
Vieira gratinada al horno con mantequilla de hierbas

Crema de marisco con moluscos de roca, gelée de mar y salicornia

Rodaballo con chipirones en su tinta y langostinos

Sorbete de tres citricos

Confit de pato con mermelada de frutos rojos, manzana estofada
a la vainilla y salsa de Oporto

Secreto de chocolate y turron con pistacho y helado de vainilla

MIGNARDISES NAVIDENAS
UVAS DE LA SUERTE

RECENA
Montaditos de lomo con queso
Montaditos de jamodn con tomate y aceite
Montaditos de salmdén con queso crema
Caldo de ave a la hierbabuena
Churros con chocolate

BODEGA
Agua mineral, cervezas y refrescos
Vino blanco José Pariente (D.O. Verdejo)
Vino tinto Quinta de Tarsus (D.O. Ribera del Duero)
Cava Brut Reserva Perelada (D.O Cava)
Café e infusiones

CONDICIONES: Incluye: sorteos y premios, barra libre, musica DJ. Aparcamiento gratuito sujeto a disponibilidad.

Nifos de O a 12, alojamiento y asistencia a la Gala sin coste, con menu infantil, por cada dos adultos de pago.

Obligatoriedad traje de etiqueta para los sefiores y vestido de noche para las sefioras. - Todas las reservas se

garantizan mediante prepago. - Politica de cancelaciones: Hasta el 8/Dic. sin cargo. Gastos del 50% sobre total

reserva para cancelaciones efectuadas del 9 al 16/Dic. incluido. Gastos del 100% sobre total reserva para
cancelaciones efectuadas del 17/Dic en adelante. No presentaciones 100% gastos.

INFORMACION Y RESERVAS: 963 350 700 - CENTRAL DE RESERVAS: 900 202 000
reservas@hotelescenter.com




