
CONDICIONES
Incluye: sorteos y premios. Aparcamiento gratuito sujeto a disponibilidad · Obligatoriedad etiqueta traje para los señores y vestido de 
noche para las señoras. · Todas las reservas se garantizan mediante tarjeta de crédito o prepago · Política de cancelaciones: Gastos del 
50% sobre total reserva para cancelaciones efectuadas del 10 al 16/Dic. incluido. Gastos del 100% sobre total reserva para cancelaciones 

efectuadas el 17/Dic en adelante y no presentaciones 100% gastos.

INFORMACIÓN Y RESERVAS: 963 350 700 · CENTRAL DE RESERVAS: 900 202 000 · reservas@hotelescenter.com

Langostino en hojuelas de patata crujiente
Croqueta fina de pulpo y gamba

Tosta de tartar de gambón y aguacate al aroma cítrico
Hojaldre templado de puerro y salmón ahumado

Crema de marisco al brandy con cebollino fresco

Merluza de pintxo al cava sobre reducción de fondo marino
y crujiente de langostino

Sorbete de mandarina

Carrillera de buey al estilo tradicional,
con puré de patata Robuchon y chips de ajo

Milhojas caramelizado de vainilla Bourbon
con helado de stracciatella

Mignardises navideñas
Uvas de la suerte

RECENA
Montaditos de lomo con queso

Montaditos de jamón con tomate y aceite
Montaditos de salmón con queso crema

Caldo de ave a la hierbabuena
Churros con chocolate

BODEGA
Agua mineral, cervezas y refrescos 

Vino blanco José Pariente Verdejo (D.O. Rueda) 
Vino tinto Quinta de Tarsus Crianza (D.O. Ribera del Duero)

Cava Brut Reserva Perelada (D.O. Cava) 
Café e infusiones

Gala de Fin de Año


