
CÒCTEL DE BENVINGUDA
El nostre Bellavista, còctel de cava i mandarina 

infusionada amb romaní fresc

APERITIUS PER OBRIR BOCA
Tàrtar de remolatxa, poma de Girona, formatge 

de cabra i avellanes

EL MENÚ
Crema de carbassa amb castanyes i pipes 

cruixents al curri amb encenalls d’ibèric

Carpaccio de gamba amb maionesa de la seva 
essència, brots tendres i caviar de salmó

Filet de llobarro amb verduretes saltades, 
salsa d’ostres i pak choi caramel·litzat

Lingot melós de vedella amb escalopa de foie 
i salsa de ceps

Mousse de xocolata blanca amb full cruixent, 
coulis de mango i fruita de la passió, crumble 

de coco i un toc d’or

Croqueta de porro confitat amb formatge 
Idiazábal i tòfona

Brioix de pastrami amb mostassa i cogombrets

Vi blanc Perelada 5 Finques, D.O. Empordà

Vi negre Rio Suena, D.O. Ribera del Duero

Cava Perelada Star Touch Rosé, D.O. Empordà

Aigües

Cafès i infusions

Petit fours

CELLER

Raïm de la sort

Cotilló

DONEM LA BENVINGUDA AL 2027

Xocolata calenta amb xurros

DE MATINADA



CÓCTEL DE BIENVENIDA
Nuestro Bellavista, cóctel de cava y mandarina 

infusionada con romero fresco

APERITIVOS PARA ABRIR BOCA
Tartar de remolacha, manzana de Girona, 

queso de cabra y avellanas

EL MENÚ
Crema de calabaza con castañas y pipas 

crujientes al curry con virutas de ibérico

Carpaccio de gamba con mayonesa de su 
esencia, brotes tiernos y huevas de salmón

Filete de lubina con verduras salteadas, 
salsa de ostras y pak choi caramelizado

Lingote meloso de ternera con escalopa 
de foie y salsa de boletus

Mousse de chocolate blanco con hoja crujiente, 
coulis de mango y fruta de la pasión, 
crumble de coco y un toque de oro

Croqueta de puerro confitado con queso 
Idiazábal y trufa

Brioche de pastrami con mostaza y pepinillos

Vino blanco Perelada 5 Finques, D.O. Empordà

Vino tinto Rio Suena, D.O. Ribera del Duero

Cava Perelada Star Touch Rosé, D.O. Empordà

Aguas

Cafés e infusiones

Petit fours

BODEGA

Uvas de la suerte

Cotillón

DAMOS LA BIENVENIDA A 2027

Chocolate caliente con churros

DE MADRUGADA



WELCOME COCKTAIL
Our Bellavista: a cava cocktail with mandarin 

infused with fresh rosemary

APPETISERS TO START
Beetroot tartare with Girona apple, 

goat’s cheese and hazelnuts

THE MENU
Pumpkin velouté with chestnuts, crispy curry 

pumpkin seeds and Iberian ham shavings

Prawn carpaccio with a mayonnaise made from 
its essence, tender shoots and salmon roe

Sea bass fillet with sautéed vegetables, oyster 
sauce and caramelised pak choi

Slow-cooked beef fillet with foie gras escalope 
and porcini mushroom sauce

White chocolate mousse with a crispy pastry 
sheet, mango and passion fruit coulis, coconut 

crumble and a touch of gold

Confit leek croquette with Idiazábal 
cheese and truffle

Pastrami brioche with mustard and pickles

Perelada 5 Finques white wine, D.O. Empordà

Rio Suena red wine, D.O. Ribera del Duero

Perelada Star Touch Rosé Cava, D.O. Empordà

Still and sparkling water

Coffee and tea

Petit fours

CELLAR

New Year’s lucky grapes

New Year’s Eve party favours

WELCOMING 2027

Hot chocolate with churros

IN THE EARLY HOURS




