
Fin de año 2025
Gran Gala

Para información y reservas 
reservas.lasarenas@hsantos.es
Telf + 34 963120600

TARIFAS Y CONDICIONES
 
Gran Gala “Studio 54”
Miércoles 31 de diciembre de 2025
De 20:00h a 04:00h

Cóctel de Bienvenida con Champagne seguido de la Cena de Gala
Continuamos el Baile con Barra Libre Primeras Marcas
 
398€ por persona 
Suplemento mesa individual (menos de 4 personas): 30€ por persona
 
Disponible Menú infantil hasta 12 Años: 135€ por niño 
Disponible Menú adolescente (13 a 16 años) 190€ por persona
 
*Todas las Tarifas son con IVA Incluido
 
Código de Vestimenta:
Señoras traje de fiesta
Señores con smoking o traje oscuro
Se requiere el pago del 100% para formalizar la reserva

· Apertura - Opening Set · 
Barra de coctelería

Heterea, Rojo, Mandarine Lights

Ritmo Frío
Twist Velvet de Warhol

Escultura Dorada del MOMA
Taco Mirrorball Bianca

Octopop by Grace Jones
Tartar del Chelsea Hotel

Brooklyn Macaron
Foie & Fame

Oblea Caviar & Fame
Cóctel de Mariscos Madison Avenue

Ritmo Caliente 
Croqueta Idiazábal 

Wagyu Central Park Nights
Consomé Velvet Underground

Gyozas Empire State

New York  - Station
Sándwich Katz Delicatessen
Sándwich Midnight Orgasm

Sándwich Disco Lobster

Buffets
Buffet de Jamón ibérico y Buffet de Ostras

Opening Set Bodega
Astobiza 2024 – D.O. Txacolí de Álava

La Tendida 2023 – D.O. Jumilla
Baron-Fuenté Grande Réserve Brut – A.O.C. 

Champagne, France 

· Menú de Gala ·
Entrante: 
Canelón de Rabo de Toro a la Trufa 
Pescado: 
Lubina Bianca Jagger
Carne: 
Wellington Nights

Sorbete
"Pink Neon Rush" 

Postre
Tarta Saint Honoré Remix

Bodega Menú de Gala
Bitoku 2022 – D.O. Ribeiro
Brazos de los Andes 2023 – Mendoza, Argentina
Baron-Fuenté Grande Réserve Brut – A.O.C. 
Champagne, France

Petit Fours
Vinilo de Chocolate con Lima Kéfir 
y Té Matcha  

Puro Habano Chocolate

Fiesta  Studio 54 y cotión

Dulces Navideños y uvas de la suerte
 
Baile y Barra Libre



Eve �la 2025
Grand New Year’s

For more information and reservations
reservas.lasarenas@hsantos.es
Telf + 34 963120600

RATES & CONDITIONS

Grand Gala “Studio 54”
Wednesday, December 31st, 2025
From 20:00h to 04:00h

Welcome Cocktail with Champagne followed by Gala Dinner
We continue the Night with Dancing and Open Bar with Premium Brands

398€ per person
Supplement for single table (less than 4 people): 30€ per person

Children’s Menu (up to 12 years old): 135€  per person
Teen Menu (13–16 years old): 190€  per person

All prices include VAT

Dress Code
Ladies: Party Dress
Gentlemen: Tuxedo or dark suit
100% prepayment is required to confirm the reservation

· Opening Set ·
Cocktail Bar 

Heterea, Rojo, Mandarine Lights

Cool Groove – Cold appetizers
Velvet Twist by Warhol 

MOMA Golden Sculpture
Taco Mirrorball Bianca

Octopop by Grace Jones
Chelsea Hotel Tartar

Brooklyn Macaron
Foie & Fame

Caviar & Fame Wafer
Madison Avenue Seafood Cocktail

Hot Rhy�m – Hot appetizers
Idiazábal Beat Croquette

Central Park Nights Wagyu
Velvet Underground Consommé

Empire State Gyozas

New York - Station
Katz Delicatessen Sandwich
Midnight Orgasm Sandwich

Disco Lobster Sandwich

 Buffet Bar
Iberian ham and oysters

Opening Set cear
Astobiza 2024 – D.O. Txacolí de Álava

La Tendida 2023 – D.O. Jumilla
Baron-Fuenté Grande Réserve Brut – A.O.C. 

Champagne, France

· Gala Dinner Menu ·
Starter: Oxtail Cannelloni with Truffle
Fish: Bianca Jagger Sea Bass
Meat: Wellington Nights

Sorbet
“Pink Neon Rush” 

Dessert  
Saint Honoré Remix

Gala Dinner Cear
Bitoku 2022 – D.O. Ribeiro
Brazos de los Andes 2023 – Mendoza, Argentina
Baron-Fuenté Grande Réserve Brut – A.O.C. 
Champagne, France

Petit Fours
Chocolate Vinyl with Kefir lime and 
Matcha tea

Puro Habano Chocolate

Studio 54 Party & Midnight Celebration

Traditional Spanish Christmas Sweets and 
Lucky Grapes

Dancing & Open Bar


