
C E N A  D E Nochevieja
3 1  D E  D I C I E M B R E   |   H O T E L  K A K T U S  A L B I R

E N T R A N T E S  F R Í O S
Jamón ibérico y queso curado con picos camperos

T R Í O  D E  A P E R I T I V O S
Taco de foie sobre hojaldre y pistachos tostados

Tartar de atún con galleta de parmesano
Mini brocheta de pastrami con perla de mozzarella y pesto rojo

P R I M E R  P L A T O
Crema de gamba roja con tartar de sus colas y pétalos de flores

S E G U N D O  P L A T O
Ensalada de vieiras marinadas con alga wakame, mezclum de brotes y vinagreta de mango

S O R B E T E
Sorbete de naranja sanguina al kirsch

P L A T O  P R I N C I P A L
Medallón de solomillo de ternera a la parrilla con reducción de oporto y patata

confitada a la vainilla

P O S T R E
Bombón de tres chocolates con helado de mandarina

B O D E G A
Vino Blanco: Albariño Alba Martín D.O. Rias Baixas

Vino Tinto: Lagunilla Criz 2020 D.O. Rioja
Cava: Brut Nature Terrer de la Creu

¡ C O T I L L Ó N ,
B A R R A  L I B R E ,

Y  M Ú S I C A
E N  D I R E C T O !


