
CONDICIONES
Incluye: sorteos y premios. Aparcamiento gratuito sujeto a disponibilidad · Obligatoriedad etiqueta traje para los señores y vestido de 
noche para las señoras. · Todas las reservas se garantizan mediante tarjeta de crédito o prepago · Política de cancelaciones: Gastos del 
50% sobre total reserva para cancelaciones efectuadas del 10 al 16/Dic. incluido. Gastos del 100% sobre total reserva para cancelaciones 

efectuadas el 17/Dic en adelante y no presentaciones 100% gastos.

INFORMACIÓN Y RESERVAS: 957 758 000 · CENTRAL DE RESERVAS: 900 202 000 · reservas@hotelescenter.com

Surtido de ibéricos de Los Pedroches y quesos de la Dehesa, 
acompañados de tostas cristal y tomate de la huerta

Zamburiñas gallegas al horno sobre velo ibérico 
y manto provenzal aromático

Lingote de bacalao islandés confitado sobre crema de porrusalda
y langostinos bajo huevas de trucha y tierra de remolacha

Sorbete de lima con cristales de jengibre y hoja de menta

Pluma ibérica asada a baja temperatura con boniato asado, vinagreta de 
mango y atadillo de espárragos trigueros

Esfera de chocolate negro con mousse de queso y salsa de cacao

Mignardises navideñas
Uvas de la suerte

RECENA
Montaditos de lomo con queso

Montaditos de jamón con tomate y aceite
Montaditos de salmón con queso crema

Caldo de ave a la hierbabuena
Churros con chocolate

BODEGA
Agua mineral, cervezas y refrescos

Copa de bienvenida de Cava Rosado
Vino blanco Martín Códax (D.O. Rías Baixas) 

Vino tinto Protos (D.O. Ribera del Duero)
Cava Brut Reserva Perelada (D.O. Cava)

Café e infusiones

Gala de Fin de Año


