
Entradas: Pasta de Azeitonas
Azeite DOP Trasmontano
Pão de Centeio + Presunto Ibérico (G)

Croquetes de Alheira (G, M, O, S)

Salada de Polvo (MO, DS) | Camarões Picantes  (C)

Sopa: Canja de perdiz
 
Prato Principal:
Peixe: Lombo de bacalhau
confitado c/ espinafres gratinados  (G, O, DS)

Carne: Peru recheado com frutos secos e
molho de bagas da mata de Pinela (G)

Vegetariano: Bife de Couve-Flor Gratinado,
Puré de Beringelas, Salteado de Alcachofras
e Tomate Cereja  (G, S, N)

Sobremesas:
Seleção de sobremesas Natalícias (PC: G, L, O, N) 

Bebidas:
Vinho - Tiago Cabaço .COM Branco
Castelares Colheita Tinto
Águas / Refrigerantes / Café / Porto

€65
 p/ pessoa

€49,5
 p/ pessoa

Ceia
de Natal
24 Dezembro 2026

Entradas: Pasta de Azeitonas
Azeite DOP Trasmontano
Pão de Centeio + Presunto Ibérico (G)

Croquetes de Alheira G, M, O, S)

Salada de Bacalhau com Grão (P)|

Camarão panado c/ molho cocktail (C, O, M)

Sopa: Canja de galinha
 
Prato Principal:
Peixe: Tranches de garoupa c/ espinafres gratinados
Carne: Vitela assada com legumes salteados
e batatas assadas
Vegetariano: Mil-Folhas de Legumes Grelhados,
Puré de Beringela, Alcachofras e Tomate-Cereja (L)

Sobremesas: Seleção do Chef (PC: G, L, O, N)

 
Bebidas:
Vinho - Arcossó Colheita Branco
Arcossó Reserva Tinto
Águas / Refrigerantes / Café / Porto
 

Almoço de Natal
25 Dezembro 2026

26/27

G = Glúten | L = Lactose | O = Ovos | N = Frutos Secos | P = Peixe | C = Crustáceos| S = Soja | A = Amendoim
AI = Aipo | M = Mostarda | SE = Sésamo | DS = Dióxido de Enxofre e Sulfitos | T = Tremoço | MO = Moluscos


