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Surtido de quesos nacionales con regafas cordobesas y membrillo de Puente Genil
Cortadillo de foie micuit, manzana asada y queso de cabra Payoya con polvo de maiz tostado
Duo de croquetas gourmet: esencia de carabinero y cochinillo con shiitake
Gambon en kataifi con crema suave de ostras y un toque agridulce

Crema emulsionada de bogavante y crustaceos, saquito de centollo, gamba roja,
crujiente de shiitake y huevas de mujol

Rodaballo asado con alcachofas confitadas, zanahoria baby glaseada, alcaparras crujientes
y salsa de Albarifio

Corte de presa ibérica al carbon, piquillo ahumado, crema trufada de patata y ajo
y cUpula crujiente de hojaldre

Milhoja crujiente de chocolate con leche, mousse de cacao, crumble de café tostado
y helado de praliné de avellanas

MIGNARDISES NAVIDENAS
UVAS DE LA SUERTE

RECENA
Montaditos de lomo con queso
Montaditos de jamdn con tomate y aceite
Montaditos de salmdn con queso crema
Caldo de ave a la hierbabuena
Churros con chocolate

BODEGA
Agua mineral, cerveza, refrescos y zumos
Vino blanco Martin Cédax (D.O. Rias Baixas)
Vino tinto Protos Crianza (D.O. Ribera del Duero)
Vino espumoso Perelada Brut Nature (D.O. Cava)
Café e infusiones

CONDICIONES: Incluye: sorteos y premios, barra libre, musica DJ. Aparcamiento gratuito sujeto a disponibilidad. Menu

‘infantil 60,00 €, para nifos de O a 12, y menu adolescente 130,00 € de 13 a 18 afnos incluyen alojamiento y asistencia a la

Gala sin coste, por cada dos adultos de pago. Obligatoriedad traje de etiqueta para los sefiores y vestido de noche para

las sefioras. - Todas las reservas se garantizan mediante tarjeta de crédito o prepago. - Politica de cancelaciones: Gastos

del 50% sobre total reserva para cancelaciones efectuadas del 9 al 16/Dic. incluido. Gastos del 100% sobre total reserva
para cancelaciones efectuadas el 17/Dic en adelante y no presentaciones 100% gastos.

INFORMACION Y RESERVAS: 954 195 252 - CENTRAL DE RESERVAS: 900 202 000 - reservas@hotelescenter.com
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