


 

 
Atum, Beterraba e Ponzu   
Tuna, Beetroot and Ponzu

    Cevada, Cogumelos e Salsa
       Barley, Mushrooms and Parsley 

Peixe de Linha, Bulhão Pato e Bivalves
Line-caught Fish, “Bulhão Pato” sauce and

Shellfish
                   

 Porco e Castanhas
Pork and Chestnuts

                                           
Iogurte vegetal, morango e balsâmico

Plant-based Yogurt, Strawberry and Balsamic

Café, chocolate e nata
Coffee, Chocolate and Cream

Passas & Champagne
Champagne & Raisins

Preço por Pessoa
Price per Person

195€

Dispomos de alternativas caso possua alguma restrição
alimentar.

Reserva obrigatória, com pagamento antecipado, não
reembolsável.

We have alternative choices if you have any food restrictions. 

Mandatory reservation, with advance payment, non-
refundable.

NOITE DE RÉVEILLON 
NEW YEAR'S EVE

31 DE DEZEMBRO, 19H30
DECEMBER 31 , 7:30 P.M.st

HARMONIZAÇÃO VÍNICA, ÁGUA E CAFÉ
WINE PAIRING, WATER AND COFFEE
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