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30 DE DEZEMBRO, 20H00

PRELÚDIO

Sopa de abóbora e feijão-verde
Carnes maturadas grelhadas

Arroz de forno
Batatinha salteada
Legumes grelhados

Arroz de polvo, pimentos e coentros
Feijoada de cogumelos si lvestres

Pratos Principais

Buffet de Sobremesas
Tábua de queijos,  compotas e tostas

Fruta
Pão de ló húmido

Tarte de noz
Bolo de creme de ovo e noz-pecã

Mousse de chocolate com azeite e f lor de sal
Papos de anjo com laranja e poejo

Pudim de pão e vinho do Porto

Buffet de Entradas

Saladas da Quinta (alface,  tomate,  cenoura e cebola)
Salada de bacalhau com grão

Salada de orelha e chispe com coentros
Salada de beterraba, laranja,  requeijão e noz

Salgadinhos tradicionais (pataniscas de bacalhau,  croquetes
de alheira,  r issóis  de marisco)

Enchidos assados  (alheira,  farinheira e chouriço)
Moelas estufadas

Presunto laminado

Dispomos de alternativas caso possua alguma restrição alimentar.



NOITE DE RÉVEILLON



 

31 DE DEZEMBRO, 20H00

NOITE DE RÉVEILLON 

Carabineiro,  couve-flor,  citrinos,  beurre blanc 
com ovas e amêndoa

Entradas

Peixe-galo,  puré de feijão, gema curada, molho de
caldeirada e emulsão de champanhe

Lombo de novilho maturado, foie gras,  
trufa negra, rösti  de batata e aipo

Pratos Principais

Chocolate e pêra

Sobremesas 

Dispomos de alternativas caso possua alguma restrição alimentar.



BRUNCH DE ANO NOVO



1 JANEIRO

BRUNCH DE ANO NOVO

Pequeno-Almoço de Ano Novo

Canja de galinha
Panados de frango

Bacalhau, puré de batata,  crosta de broa 
e ervas aromáticas,  azeitona

Bochechas de porco confitadas,  arroz de forno e 
grelos salteados

Pratos Quentes

Buffet de Sobremesas
Tábua de queijos,  compotas e tostas

Fruta
Tarte de noz caramelizada

Bolo de maçã e vinho do Porto
Verrine de pêra, baunilha e caju

Pavlova
Tiramisù

A partir das 12h30 até às 15h

Brunch

Dispomos de alternativas caso possua alguma restrição alimentar.
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