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MESA DE QUEIJOS REGIONAIS

Compotas, Tostas, Uvas e Nozes
MESA DE MARISCOS

Salada de Polvo

Sapateira

Mexilhndo ao Vinagrete

Camardo

Molhos: Cocktail, Molho Verde e Aioli

SOPA
Caldo Verde
SALADAS

Mix de Folhas

Salada César

Salada de Tomate com Manjericdo
Salada Grega

Salada de Batata com Bacon e Cebolinho

PRINCIPAIS

Polvo a Lagareiros

Bacalhau Frito com Farinha de Milho e Cebola
Lomlbo de Porco Recheado com Chourico
Pato Confitado com Molho de Laranja

ACOMPANHAMENTOS

Batata ao Murro

Mix de Legumes a Vapor
Arroz Pilaf

Repolho Roxo

Caril Vermelho de Legumes

SOBREMESAS

Bombom de Uva
Bolo Toalha Felpuda
Torta de Limé&o
Pudim de Chocolate
Fruta Laminada
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Precos ¢
Condicoes
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SUPLEMENTO DE BEBIDAS INCLUIDO f
Vinho branco e tinto da nossa
selecdo, refrigerantes, Gguomlnerol e

aseificada, café e cha.
g < %

ldades dos 3 aos 12
-50%félclprec‘> de adulto

Idades dos 0 aos 2
Gratuito

Jantar com inicio das 20h00.

Todas as taxas incluidas.
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