
SET MENU DE NATAL | 2025

Av. da Liberdade 138-142,
1250-001―Lisboa
tel.: 21 041 0000

sales@138liberdadehotel.com



CARRINHO DE SOBREMESAS & LICORES

Menu disponível em versão vegetariana (sob reserva antecipada) | Crianças até 11 anos: 50% desconto. A partir dos 12 anos: preço de adulto
As reservas requerem pagamento integral e cancelamentos efetuados com mais de 72 horas de antecedência serão reembolsados em 50%

PREÇO
125,00€ por pessoa

Arroz-doce

Pudim Abade 
de Priscos

Bolo-Rei

Lampreia

Panetone Recheado

Pavlova de frutos 
vermelhos

Brownie de caramelo 
salgado com gelado 

de baunilha

 FINALIZAÇÃO 

Cafés e chás gourmet

Bombons Natalícios artesanais

Licores de Natal

Bebidas Incluídas: Seleção 138 Liberdade de 
vinho branco e tinto, água, soft drinks, café e chá

COCKTAIL DE BOAS-VINDAS

Espumante Português Bruto Natural 
ou Cocktail Natalício

COUVERTS

Amuse Bouche

Seleção de queijos e compotas

Gorgonzola, rúcula, mel e nozes

ENTRADA

Creme de courgette com castanha torrada 
e trufa negra, croutons de pão alentejano 

e lascas de presunto ibérico

Tarteletes de foie gras e figo

SET MENU DE NATAL | 24 DE DEZEMBRO DE 2025

Set Menu
19h00 às 21h00 e 21h30 às 23h30 

PEIXE

Lombo de bacalhau confitado, broa, couve 
portuguesa e puré de aipo

CARNE 

Carré de vitelo, batata assada, legumes 
glaceados e molho de vinho tinto

Música ao vivo:	
19h00 às 23h3o



Beverages included: 138 Liberdade selection of 
red and white wines, water, soft drinks, coffee 

and tea

Vegetarian menu available upon advance request | Children up to 11 years: 50% discount 12 years and above: adult price
Pre-payment required–non-refundable

DESSERT & LIQUEUR TROLLEY

Arroz-doce 
Traditional Portuguese rice pudding

Bolo-Rei 
Portuguese King Cake

Lampreia de Ovos 
Portuguese egg-yolk confection

Pudim Abade de Priscos 
Caramel and port wine custard

Red berry pavlova

Salted caramel brownie with vanilla ice cream

Filled Panettone

POST DINNER

Gourmet coffees and teas

Handmade Christmas chocolates

Seasonal liqueurs

FISH

Confit cod loin, “broa” crust, Portuguese 
cabbage and celeriac purée

MEAT

Veal rack, roasted potatoes, glazed 
vegetables and red wine jus

PRICE
125,00€ per person

WELCOME COCKTAIL

Portuguese Natural Brut Sparkling Wine 
or Christmas Cocktail

COUVERTS

Amuse Bouche

Selection of cheeses and compotes

Gorgonzola, rocket, honey and walnuts

STARTER

Courgette velouté with roasted chestnut 
and black truffle, Alentejo bread croutons 

and shaved Ibérico ham

Foie gras & fig tartlets

Live music:	
7:00 pm to 11:30 pm

CHRISTMAS EVE DINNER | 24TH DECEMBER 2025
Set Menu

7:00 pm to 9:00 pm and 9:30 pm to 11:30 pm
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