
110€ POR PESSOA PER PERSON
Bebidas incluídas + paring vinhos HMB + espumante e passas)

Drinks included (water, soft drinks, beer, wine and coffee)

RÉVEILLON
NEW YEARS DINNER

ENTRADA STARTER

Filete de Salmonete Corado
sobre Beringela a Siciliana

Fillet of Red Mullet Seared 
with Sicilian Style Eggplant

PRINCIPAIS MAINS

“Panino Nero” de Tamboril 
e Alcachofras, Tomatada Rústica

"Panino Nero" of Monk Fish and Artichoke, 
Rustic Tomato Sauce

Risotto a Milanesa com Açafrão, 
Tutano Assado com Salvia e Molho de Lentilhas

Milanese Style Risotto with Saffron, 
Roasted Marrow with Sage and Lentil Sauce

SOBREMESA DESSERT

“Zuppa Inglese” de Pão de Ló Italiano 
com Creme de Baunilha, Chocolate e Romã

Italian Sponge Cake “Zuppa Inglese”
with Vanilla Cream, Chocolate and Pomegranate

COUVERT COUVERT


