
G = Glúten | L = Lactose | O = Ovos | N = Frutos Secos | P = Peixe | C = Crustáceos| S = Soja | A = Amendoim
AI = Aipo | M = Mostarda | SE = Sésamo | DS = Dióxido de Enxofre e Sulfitos | T = Tremoço | MO = Moluscos

Entrada | Starter
Vol-au-vent de marisco com pequena salada verde (G-L-P-C-MO)
Seafood vol-au-vent with small green salad (G-L-P-C-MO)

****
Espumante Qt.ª St. ª Cristina 2022/St. ª Cristina Sparkling Wine 2022

Prato Peixe | Fish Dish
Mimo de salmão com ervas aromáticas e risoto de espargos (G-L-P)                                                    
Salmon filet with fine herbs and asparagus risotto (G-L-P)

****
Qt.ª da Raza Alvarinho & Avesso 2022

Prato Carne | Meat dish 
Lombinho de Vitela com molho de Vinho da Madeira, batata gratin e legumes braseados (DS-AI-L)
Veal tenderloin with “Madeira” wine sauce, gratin potatoes and roasted vegetables (DS-AI-L)

****
Qt.ª do Sobreiró de Cima Reserva Tinto 2022

Sobremesa | Dessert
Fondant de chocolate 75%, pimenta rosa e gelado de morango (L-N-D)                                                          
Chocolat fondant 75%, with strawberry ice cream and pink Pepper (L-N-D) 

****
Niepoort Vinho do Porto LBV 2022

****
Café & Mignardises (L)
Co�ee & Mignardises (L)

St. Valentine
Dinner 2026

Menu

Jantar
S. Valentim
2026


