
       

 

 

 

 

 

 

 

CENA DE NOCHEVIEJA 2026 

Menú degustación 

Tartar de atún marinado con aguacate, huevas de trucha y aceite de cítricos 
Foie micuit con mermelada de uvas y polvo de pistacho 

Buñuelos de bacalao inglés con alioli de soja 
Ensaladilla de marisco con mayonesa de lima suave y brioche tostado 

 
Brocheta de gambón sobre velouté fina de guisantes 

 
Taquito de merluza de pincho, sobre crema americana y verduritas glaseadas 

 
Crema fina de setas silvestres y puerro en texturas 

 
Carrillada de ternera trinchada con reducción de su propio jugo, parmentier de patata y 

manzana caramelizada 
 

Coulant de chocolate con helado de turrón 
Dulces navideños 
Uvas de la suerte 

 
Bodega  
Agua Mineral, Cervezas, Refrescos  
Vino Blanco Verdejo  
Vino Tinto Rioja  
Café 
 

Discomóvil hasta las 03:00  

Servicio de Barra después de la Cena (Pago Directo) 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

CENA DE NOCHEVIEJA 2026 

Menú infantil 

Jamón de Bodega, Embutido ibérico y Triangulitos de queso curado 

Hojaldres variados, Croquetas de Bacalao y Calaar rebozado 

Tiras de pechuga empanada con patatas fritas 

Tarta de chocolate laminada 

 

Agua Mineral y refrescos 


