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ENTRANTES FRIOS EN MESA

BUFFET FRIO

Crudités variados - Langostinos cocidos - Coctel de gambas - Ensalada de
bacalao - Huevos rellenos - Jamoén serrano - Ensaladilla rusa - Ensalada coleslaw
- Salpicon - Tabla de ibéricos - Tabla de quesos - Tabla de patés

BUFFET CALIENTE

Sopa de mariscos - Crema de zanahoria - Entrecot a la plancha - Lubina a la
plancha - Esparragos a la plancha - Solomillo de cerdo Strogonoff - Pato con
frutos del bosque - Rabo de toro a la cordobesa - Alas de pollo en adobo -
Salmon al eneldo - Mejillones al vapor - Menestra de verduras - Champifiones
al horno - Lasafia de carne - Arroz salteado con pasas - Puré de patatas -
Patatas rosti - Patatas gajo - Salsa de pimienta verde - Salsa de queso - Salsa de
tomate - Salsa bolofiesa

TRINCHE

Carré de cordero - Pierna de cerdo al horno

POSTRES

Crema catalana - Tronco de Navidad - Profiteroles - Tartas variadas - Arroz con
leche - Flan de café - Helados - Yogures - Fuente de chocolate - Fruta de corte -
Dulces navidefios

BODEGA

Vino Blanco: Bascarlon Verdejo
Vino Tinto: Marqués de la Concordia
Cava: Terrer de la Creu
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MENU DE Navidao

25 DE DICIEMBRE | HOTEL BENIKAKTUS

SERVIDO EN MESA

Surtido de ibéricos

PARA ENTONAR

Escudella catalana

SEGUIDO DE...

Bacalao sobre sanfaina

Gambon a la plancha acompafiado de patata parisina y brocoli

CONTINUAMOS CON...

Pavo relleno con salsa de manzana acompafiado de zanahoria baby,
patatas panadera y manojito de judias verdes

DE POSTRE

Tarta de turrén
Christmas pudding

Helado de stracciatella con crema de canela

DULCES NAVIDENOS

BODEGA

Vino Blanco: Marina Alta

Vino Tinto: Primitivo Quiles
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