
 

       

 

 

 

 

 

 

 

CENA DE NOCHEVIEJA 2026 
 
 

Centro de Mesa 
 

Carpaccio de Cigalas con Vinagreta de Cítricos y Huevas 
Barquita de Roast Beef con Mostaza y Rúcula 

Cucurucho de Jamón Ibérico, Cucharita de Tartar de Salmón con picadillo tártaro y Crema 
de aguacate, Montadito de Bacalao confitado, mahonesa de zanahoria y escarola 

Tartaleta de hummus de remolacha con crujiente de queso 
Medallón de Foie Mi-Cuit con cremoso de mango, picadillo de pistachos y totas. 

**** 
Crema de Boletus con Virutas de Jamón Ibérico 

**** 
Corvina al Horno con crema de Calabaza, wakame y pipas tostadas 

**** 
Solomillo de Ternera con salsa estrogonof 
Waffle de patata y zanahorias laminadas 

**** 
Fantasía Fin de Año 

**** 
Surtido Navideño 

**** 
Café y Licor 

 
Bodega 
 
Blanco Nodus Sauvignon D.O Utiel-Requena 
Tinto Lagunilla Crianza 
Cava Nodus Plata D.O. Utiel Requena 
Música en directo y Discomóvil hasta las 04:00 
 
 
 
La bebida será servida una vez todos los comensales estén presentes en la mesa. 
Las solicitudes de dietas especiales (vegetarianos, sin gluten, alérgenos...) deberán realizarse con al menos una 
semana de antelación. 
En caso de solicitar el cambio en el momento del servicio, conllevará un suplemento de 20EUR 



 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 

CENA DE NOCHEVIEJA 2026 
 

Menú infantil 
 

Primero 
Surtido de Ibéricos (Jamón Ibérico, Lomo Embuchado, Queso, 

Salchichón Ibérico, Chorizo Ibérico) y Quiché 
**** 

Solomillo de Ternera con Patatas Fritas 
**** 

Helado Fantasía 
**** 

Surtido Navideño 
Agua Mineral y refrescos 

 

 

 

 

 

 

 

 


