
       

 

 

 

 

 

 

 

CENA DE NOCHEVIEJA 2025 

Centro de Mesa 
Carpaccio de Bacalao con Alcaparras y aceite de aceituna negra 

Bombón Micuit y Frambuesa 
Mini Tartaleta de Queso Cremoso 

Vasito de Aguacate, Queso Miel, Eneldo y Mostaza 
Tarlateta de Atún Macerado Con Wakame 

Ensalada de Manzana con queso de Cabra y Salsa de Arándanos 
 

**** 
Crema del Marisco 

 
**** 

Merluza con salsa al Cava 
 

**** 
 

Cordero a la Flor de Tomillo 
Corazón de Alcachofa y Patatitas 

 
**** 

Fantasía Fin de Año 

 
**** 

Surtido Navideño 

Café y Licor 
 

 
Bodega  
Agua Mineral  
Cervezas – Refrescos  
Blanco  Nodus Sauvignon D.O Utiel-Requena 
Tinto Lagunilla Crianza 
Cava Nodus Plata D.O. Utiel Requena 
 
Música en directo y Discomóvil hasta las 04:00  
Parking hasta completar disponibilidad.  

 

A tener en cuenta: La bebida será servida una vez todos los comensales estén presentes en la 
mesa. Las solicitudes de dietas especiales (vegetarianos, sin gluten, alérgenos...) deberán realizarse 
con al menos una semana de antelación. En caso de solicitar el cambio en el momento del servicio, 
conllevará un suplemento de 20 € 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

CENA INFANTIL NOCHE VIEJA  2025 
 

Primero 
 

Surtido de Ibéricos (Jamón Ibérico, Lomo Embuchado, Queso, 
Salchichón Ibérico, Chorizo Ibérico) y Quiché 

**** 
Solomillo de Ternera con Patatas Fritas 

 
**** 

Helado Fantasía 
 

**** 
Surtido Navideño 

 
Agua Mineral 

Refrescos 
 

 

 

Menú Niños 0 a 2 años 

Combo de croquetas caseras y Nuggets, 

 postre Helado 

 


